MENU POD PAPUGAMI

— ZUPA

Tradycyjny barszcz
czerwony z uszkami VE

300 ml /4szt. /50 g - 42 zt

bulion warzywny, marynowane buraki,
majeranek, uszka z grzybami

(alergeny: gluten, seler, soja)

Kremowa zupa z grzybéw lesnych VE
320ml - 38 zt

oliwa pietruszkowa, chipsy z topinamburu, ziota

(alergeny: seler, soja, mleko)

— PRZYSTAWKI

Carpaccio
150g/100g - 64 zt

cienkie plastry poledwicy wotowej, oliwki Riviera,
Grana Padano, owoce kapardw, rukola, pieczywo™

(alergeny: gluten*, mleko)

Tatar z poledwicy wotowej
130g/100g - 66 zt

grubo mielona poledwica wotowa,

szalotka, ogdrek w jalapefio, ziarna gorczycy,
majonez z pieczonej cebuli, konfitowane
podgrzybki, pieczywo*

(alergeny: gluten*, gorczyca, jajka, soja, mleko)

Pikantne krewetki Black Tiger
5szt. - 80 zt

kulki krabowe, zielone sataty (80g), ogdrek,
rzodkiewka, pieczywo™

(alergeny: gluten®, gorczyca, mleko, soja, skorupiaki)

Tradycyjne pierogi z kapusta i grzybami Vo
3szt. /230 g - 42 zt

sos z pieczonej cebuli, chipsy z topinamburu,
liscie brukselki

(alergeny: gorczyca, gluten, soja, jajka, mleko)

Tatar ze $ledzia ©
250¢g - 38 zt

ziemniaki gratin, matjas, marynowana cebulka,
gorczyca, ogdrek jalapenio, créme fraiche

(alergeny: gorczyca, mleko, orzechy)

©® — sezonowe
V — wegetarianskie
VE - weganiskie

Wege baktazan
w stodko-kwasnej marynacie Vo

210g - 36 zt

ser labneh, piklowana cebula, zurawina,
suszone pomidory, orzechy, granat

(alergeny: orzechy, mleko)

DESKA MIX - 240 zt

« Tatar wotowy z rostbefu
szalotka, ogdrek jalapefio, gorczyca, grzanki

+ Grillowany kotlet wieprzowy
z sosem BBQ (300 g)

+ Krewetki torpedo (8 szt
sos mango-sriracha

- Regionalny ser kamiennogérski (100 g)
orzechy w miodzie, winogron

« Oliwki Riviera w ziotach (50 g)

(alergeny: gluten, gorczyca, mleko, jajka, soja, skorupiaki)

— SALATKI

Satatka z grillowanym kozim serem
5209/80g- 64 zt

sataty zielone, pieczone marynowane buraki,
winogron, orzechy w miodzie, pomidory koktajlowe,
pikle, grillowana cukinia

(alergeny: gorczyca, gluten®, orzechy)

Satatka
- Z watrébka drobiowa w nalewce z derenia
380g/200g - 54 zt

+ Z kurczakiem
380g/100g- 56 zt

sataty zielone, pomidorki koktajlowe,
sos miodowo-musztardowy, bekon, owoce, szczypior,
grillowana cukinia, parmezan, pikle, pieczywo™

(alergeny: gorczyca, gluten®, seler, mleko)

* Wszystkie dania mogq zawierad sladowe
ilosci chilli, glutenu, orzechdw i selera.

ZACHECAMY DO
WYSTAWIENIA NAM
OPINIlI GOOGLE

Dziekujemy i zapraszamy ponownie!




MENU POD PAPUGAMI

—— DANIA GLOWNE

Risotto z krabem soft shell w panko @
450g/50g-76 zt

masto ze skorupiakdw, boczniak mikotajkowy,
oliwa truflowa, ser bursztyn, nac pietruszki

(alergeny: gluten, mleko, skorupiaki, seler, soja, jajka)

Makaron tagliatelle z marynowna
na zimno wotowing

350/50g - 66 zt

roztbef wotowy, kremowy sos z czosnkiem,
ttuczonym pieprzem i parmezanem, ptatki chilli

(alergeny: gluten, mleko, jajka, soja)

Kluski slaskie z grzybami Vo
460 g - 56 zt

puree z dyni, boczniak mikotajkowy, podgrzybek,
ser z Raciborza, pikantne pangrattato, ziota

(alergeny: gluten, jajka, mleko)

Tradycyjne pierogi z jagniecing ©
4609/ 5 szt. - 62 zt

nadziewane konfitowanym migsem z jagnieciny,

korzenny chutney (jabtko, gruszka, imbir, pomararicza),

mieta, liscie brukselki, chipsy topinamburu

(alergeny: gluten, soja, seler)

Filet z sandacza z szyjkami rakowymi
400g/150g- 96 zt

glazura z miodu pitnego i cytryny, sos veloute,
macerowany koper wioski, rosti ziemniaczane

(alergeny: mleko, jajka, soja, gluten)

Piers kurczaka z mousseline drobiowym

520g/150g - 62 zt

ser bryndza, szpinak baby, sos z pieczone] papryki,

brokut, ziemniaki gratin

(alergeny: mleko, orzechy, soja)

Kacza piers z karmelizowang
gruszka w rozmarynie &

4709 /180g- 82 zt

puree dyniowe z bekonem i kasztanami,
glace z biatego wina, ziemniaki gratin

(alergeny: mleko, orzechy, soja)

Kotlet schabowy ¢
5209/200g- 68 zt

bigos z burakéw z podwedzana sliwka
i grzybami, kremowe ziemniaki z serem cheddar

(alergeny: gorczyca, gluten, mleko, jajka, soja)

Rumsztyk jagnigcy z ekologicznego
gospodarstwa ¢

560g/160g-92 zt

grubo mielona topatka jagnieca, karmelizowana cebula,
suszone zdttko, sos piwny, piklowana czerwona kapusta

z pieczonymi burakami, liscie brukselki, kremowe ziemniaki
z serem cheddar

(alergeny: soja, mleko, jajka, gorczyca)

Zapiekana jagnigcina
z ekologicznego gospodarstwa

490g/130g- 89 zt

udziec jagniecy, warzywa korzeniowe, cebula perfowa,
pieczone pomidory, groszek zielony, kremowe
ziemniaki z serem cheddar

(alergeny: gorczyca, gluten, mleko, soja)

Stek z poledwicy wotowej
460g/200g- 160 zt

autorskie masto smakowe, grillowana papryka Ramiro,
pieczona szalotka, salsa verde, sos demi-glace, ziarna,
ser solankowy, frytki

(alergeny: gorczyca, soja, mleko)

— DESERY

Fondant czekoladowy V

300g- 38 zt

zel owocowy, kruszonka, porcja lodéw, owoce

(alergeny: gluten, jajka, mleko)

Tartaletka ze s$liwkami V

250 g - 38 zt

zel ze $liwek z imbirem i kardamonem, krem
orzechowy, karmelizowane sliwki, kruszonka
migdatowa, porcja lodéw kawowych

(alergeny: gluten, jajka, mleko, orzechy)

Ciasto dnia - 32 zt
Zapytaj obstuge o dzisiejszg propozycje

LUNCH 46 Zt
Zupa + Danie Gtéwne

PONIEDZIALEK - PIATEK
13:00 - 16:00

ZESTAW WEEKENDOWY 82 Zt
Zupa + Danie Gtéwne + Deser

SOBOTY 13:00 - 17:00
NIEDZIELE caty dzieri

SERWIS KELNERSKI NIE JEST
DOLICZONY DO RACHUNKU.




