
——  SA Ł AT K I

Sałatka z kurczakiem i szparagami

450 g / 100 g • 58 zł
sałata rzymska, jogurtowy sos 
z suszonymi pomidorami, oliwki Riviera, 
pomidorki koktajlowe, rzodkiewka, jajko 5:15, 
szczypior, parmezan, pieczywo*

(alergeny: gluten*, gorczyca, laktoza, jajka, soja)

——  D E S K I

DESKA MIX • 240 zł

• Grzanka z oliwkami Riviera w ziołach 
   ser ricotta (1 szt. / 70 g / 100 g)  
• Kulki z czarnej soczewicy w panko (6 szt.) 
   marynowany ogórek w jalapeño, 
   rzodkiewka marynowana (120 g)

• Krewetki torpedo (6 szt.)

• Szaszłyk z krewetkami 16/20 
   i łososiem (3 szt. / 20 g)

• Frytki z batatów (250 g)

Sosy: mango sriracha, jogurtowy z jalapeño, salsa roja

(alergeny: gluten, laktoza, jajka, soja, skorupiaki)

DESKA MIĘSNA • 240 zł

• Tatar wołowy (rozbef) 
   szalotka, ogórek jalapeño, gorczyca, grzanka

• Grillowany kotlet wieprzowy z sosem BBQ (300 g)

• Pieczony rozbef wołowy z rozmarynem 
   ogórek jalapeño, marynowana rzodkiewka, grzanki (100 g)

• Frytki (200 g)
   sos serowy (150 g), bekon (20 g), szczypiorek

(alergeny: gluten, gorczyca, laktoza, soja, jajka)

Sałatka z wątróbką drobiową 
w nalewce z derenia

400 g / 200 g • 54 zł 
sałaty zielone, pomidorki koktajlowe, 
sos dijon, bekon, owoce, szczypior, 
grillowana cukinia, parmezan, pikle, 
pieczywo*

(alergeny: gluten*, seler, laktoza, gorczyca)

Sałatka z grillowanym 
kozim serem V

450 g / 80 g • 64 zł
sałaty zielone, grillowana cukinia, 
pomidorki koktajlowe, orzechy w karmelu, 
owoce, pikle, pieczywo*

(alergeny: gorczyca, gluten*, orzechy)
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Kremowa zupa ze szparagów V

350 ml • 42 zł

Do wyboru:
• Z pudrem z koziego sera
• Z oliwą ziołową

(alergeny: laktoza)

——  P R Z YS TAW K I

Carpaccio z polędwicy wołowej 

150 g / 100 g • 64 zł

oliwki Riviera, Grana Padano, owoce kaparów, 
rukola, pieczywo*

(alergeny: gluten*, laktoza)

Tatar wołowy 

130 g / 100 g • 66 zł

grubo siekana poledwica wołowa, szalotka, 
ogórek w jalapeño, ziarna gorczycy, majonez 
z pieczonej cebuli, konfitowane podgrzybki,
chipsy z topinamburu, pieczywo*

(alergeny: gluten*, gorczyca, jajka, soja, laktoza)

Pikantne krewetki Black Tiger 

5 szt. • 78 zł

kulki krabowe, zielone sałaty (80 g), ogórek, 
rzodkiewka, pieczywo*

(alergeny: gluten*, gorczyca, laktoza, soja, skorupiaki)

Marynowany tuńczyk ze szparagami 

300 g / 80 g • 64 zł

tuńczyk w sosie ponzu, szparagi, pomidory 
concassé, szalotka, ser Bursztyn, pieczywo*

(alergeny: gluten*, soja, laktoza)



*  Wszystkie dania mogą zawierać śladowe 
ilości chili, glutenu, orzechów i selera.

V – wegetariańskie
VE – wegańskie

——  DA N I A  G ŁÓW N E

Roślinny kotlet mielony V

480 g / 150 g • 54 zł

marynowane buraki, winegret z syropem klonowym, 
ziarna, wegański sos pieczeniowy, kluski śląskie

(alergeny: gorczyca, gluten, jajka, sezam, soja, seler)

Kacza pierś z sosem sangria i szparagami

400 g / 180 g • 98 zł

sos na bazie wina Côtes-du-Rhône, wątróbka drobiowa, 
kluski śląskie, pikantna pangrattato

(alergeny: gluten, gorczyca, jajka, laktoza, sezam, soja, seler)

Surf & Turf ze szparagami

400 g / 150 g • 88 zł

polędwiczka wieprzowa, mule (6 szt.), 
krewetki 31/40 (5 szt.), sos thermidor z cajun, 
szparagi (5 szt.), młode ziemniaki z salsa verde

(alergeny: gorczyca, jajka, seler, soja, skorupiaki, orzechy)

Stek z polędwicy wołowej

460 g / 200 g • 160 zł

autorskie masło smakowe, grillowana papryka Ramiro, 
pieczona szalotka, salsa verde, sos demi-glace, ziarna, 
ser solankowy, frytki

(alergeny: gluten*, laktoza)

——  D E S E R Y

Fondant czekoladowy V

300 g • 38 zł
porcja lodów, żel owocowy, sezonowe owoce

(alergeny: gluten, jajka, laktoza)

Dubajskie tiramisu V

180 g • 38 zł
mascarpone, ciasto kataifi, krem pistacjowy, 
czekolada, kruszone pistacje

(alergeny: gluten, laktoza, jajka, sezam, orzechy)

Z AC H Ę C A M Y  D O  
W Y S TAW I E N I A  N A M  
O P I N I I  G O O G L E

Dziękujemy i zapraszamy ponownie!
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SOBOTY do 17:00

78 ZŁ

NIEDZIELE cały dzień

Zupa + Danie Główne + Deser

C E N Y  N I E  Z AW I E R A J Ą  S E R W I S U .

S E R W U J E M Y  TA K Ż E  DA N I A  D L A  DZ I E C I .
Z A P Y TA J  O B S ŁU G Ę  C O  M A M Y  

DZ I Ś  W  O F E R C I E .  

Z E S TAW  W E E K E N D OW Y  

Kurczak z mousseline z wędzonego 
boczku i szparagami

450 g / 150 g • 58 zł

jus z kurczaka, młoda marchewka, wieprzowina 
młode ziemniaki z salsa verde

(alergeny: laktoza, soja, seler)

Filet z halibuta z XO i szparagami

500 g / 180 g • 98 zł

sos veloute, szparagi, młode  ziemniaki z salsą verde

(alergeny: gluten, laktoza, soja)

Makaron casarecce ze szparagami

porcja podstawowa z 5 szt. szparagów

cytrynowe mascarpone, zielony groszek, 
cukinia, mięta, pikantna pangrattato

• Krewetki 31/40 (420 g / 5 szt.) • 62 zł
• Burrata (450 g / 50 g) • 58 zł V
(alergeny: gluten, laktoza, jajka, soja, skorupiaki)

Pierożki na parze z królikiem i szparagami

300 g / 5 szt. / 5 szt. • 66 zł

mięso z królika, pesto z czosnku niedźwiedziego, 
jus drobiowy, szparagi, pikantna pangrattato

(alergeny: gluten, seler, soja, orzechy)

– sezonowe


