— ZUPY

Tradycyjny barszcz czerwony
z uszkami V
4szt./ 350 ml - 42 zt

wywar warzywno-grzybowy, pieczone
buraki, jabtka, majeranek, czosnek

(alergeny: gluten, soja, seler)

Kremowa zupa z grzybéw lesnych V

350 ml - 42 zt

konfitowane grzyby, oliwa pietruszkowa,
chipsy z topinamburu

(alergeny: laktoza, soja, seler)

— PRZYSTAWKI

Tradycyjne pierogi z kapusta
i grzybami V
4szt./200 g - 42 zt

sos z pieczonej karmelizowane;j
cebuli, kiszona kapusta z podgrzybkami, prazona
cebula, ziota

(alergeny: gluten, soja, laktoza)

Tatar ze $ledzia

100g/150g - 42 z¢

majonez curry z szarg renetg, pumpernikiel,
matias, szalotka, ogdrek w jalapefio, szczypiorek

(alergeny: gluten,gorczyca, laktoza, jajka, soja)

Krokiet z konfitowang jagniecing
z satatkg Waldorf

300g/100g - 48 zt

winogrono, jabtko, seler, ser plesniowy,
sos bearnaise z mietg i orzechami

(alergeny: gluten, gorczyca, laktoza, jajka,
seler, orzechy)

* Wszystkie dania mogq zawieraé sladowe
ilosci chili, glutenu, orzechdw i selera.

V — wegetarianskie
VE — weganiskie
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—— DANIA GLOWNE

Wegarniski kotlet mielony
z sosem grzybowym VE

480g/130g- 68 zt

karmelizowana cebula, zasmazane buraki,
smazone kopytka Wioli

(alergeny: soja, gluten)

Tradycyjny schabowy
500g/180g- 72 zt

zasmazana kapusta z grzybami,
tluczone ziemniaki z salsg verde

(alergeny: gluten, laktoza, jajka, soja)

Grillowany filet z sandacza
z truflowym beurre blanc
480g/220g- 98 zt

grillowana satata rzymska, dziki brokut,
glazurowana marchewka, ttuczone ziemniaki
z salsg verde

(alergeny: laktoza)

Konfitowana noga z gesi ze
$liwka suska sechlonska
570g/350g- 110 zt

puree z biatego maku, sos bordelaise,
smazone kopytka Wioli

(alergeny: laktoza soja, seler, jajka)

Udziec jagnigcy z sosem XO
470g/150g - 120 zt

palony baktazan i cukinia, labneh z cytrusami
i miodem, smazone kopytka Wioli

(alergeny: gluten, laktoza, skorupiaki, soja)

— DESER

Strudel jabtkowy z lodami waniliowymi
i cieptym kremem waniliowym V

200 g - 39 zt

ciasto francuskie, orzechy, rodzynki, cynamon

(alergeny: gluten, laktoza, orzechy)




