
——  Z U P Y

Tradycyjny barszcz czerwony 
z uszkami V

4 szt. / 350 ml • 42 zł
wywar warzywno-grzybowy, pieczone 
buraki, jabłka, majeranek, czosnek

(alergeny: gluten, soja, seler)

Kremowa zupa z grzybów leśnych V

350 ml • 42 zł
konfitowane grzyby, oliwa pietruszkowa, 
chipsy z topinamburu

(alergeny: laktoza, soja, seler)

——  P R Z YS TAW K I

Tradycyjne pierogi z kapustą
i grzybami V

4 szt. / 200 g • 42 zł
sos z pieczonej karmelizowanej 
cebuli, kiszona kapusta z podgrzybkami, prażona 
cebula, zioła

(alergeny: gluten, soja, laktoza)

Tatar ze śledzia

100 g / 150 g  • 42 zł
majonez curry z szarą renetą, pumpernikiel, 
matias, szalotka, ogórek w jalapeño, szczypiorek

(alergeny: gluten,gorczyca, laktoza, jajka, soja)

Krokiet z konfitowaną jagnięciną
z sałatką Waldorf

300 g / 100 g • 48 zł
winogrono, jabłko, seler, ser pleśniowy, 
sos bearnaise z miętą i orzechami

(alergeny: gluten, gorczyca, laktoza, jajka, 
seler, orzechy)

——  DA N I A  GŁÓW N E

Wegański kotlet mielony 
z sosem grzybowym VE

480 g / 130 g • 68 zł
karmelizowana cebula, zasmażane buraki, 
smażone kopytka Wioli

(alergeny: soja, gluten)

Tradycyjny schabowy 

500 g / 180 g • 72 zł
zasmażana kapusta z grzybami, 
tłuczone ziemniaki z salsą verde 
(alergeny: gluten, laktoza, jajka, soja)

Grillowany filet z sandacza 
z truflowym beurre blanc 

480 g / 220 g • 98 zł
grillowana sałata rzymska, dziki brokuł, 
glazurowana marchewka, tłuczone ziemniaki 
z salsą verde 
(alergeny: laktoza)

Konfitowana noga z gęsi ze
śliwką suską sechlońską

570 g / 350 g • 110 zł
puree z białego maku, sos bordelaise, 
smażone kopytka Wioli
(alergeny: laktoza soja, seler, jajka)

Udziec jagnięcy z sosem XO

470 g / 150 g • 120 zł
palony bakłażan i cukinia, labneh z cytrusami
i miodem, smażone kopytka Wioli 

(alergeny: gluten, laktoza, skorupiaki, soja)

——  D E S E R

Strudel jabłkowy z lodami waniliowymi 
i ciepłym kremem waniliowym V 
200 g • 39 zł

ciasto francuskie, orzechy, rodzynki, cynamon

(alergeny: gluten, laktoza, orzechy)*  Wszystkie dania mogą zawierać śladowe 
ilości chili, glutenu, orzechów i selera.

#tastyweeks

V – wegetariańskie
VE – wegańskie


