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PAPUGAMI

#

— ZUPA

Zurek na domowym zakwasie
300ml/80g- 38 zt

krokiet ziemniaczany z boczkiem
i biatg kietbasa, jajko 5:15, olej z czosnku
niedzwiedziego

(alergeny: gluten, jajka, seler, soja, laktoza)

— PRZYSTAWKA

Salmon Rolls
(marynowany na zimno tosos)

160 ml /80 g/ 3 szt. - 58 zt

krewetki 31/40, brunoise z warzyw
(seler nad, rzodkiewka, kalarepa) ,majo z
czosnkiem niedzwiedzim, pangrattato

(alergeny: gluten, jajka, skorupiaki, soja, seler)

—— DANIA GLOWNE

Wege Stek z kalarepy V
300 g/150 g - 48 zt

maslany sos miso z kaparami, pomidorami,

kremowa polenta z mascarpone, ziota

(alergeny: laktoza, soja)

* Wszystkie dania mogq zawierac sladowe
ilosci chilli, glutenu, orzechdw i selera.

Makaron Casarecce

4209 /100g - 54 zt

kurczak, sos z czosnku niedzwiedziego,
kremowe zdttko, szpinak baby, cukinia

(alergeny: gluten, jajka, seler, laktoza)

Pier$ z kaczki

4209/180¢g- 86 zt

kremowa polenta z mascarpone, pesto
z czosnku niedzwiedziego z orzechami,
sos bordelaise, marynowana rzodkiewka
i kalarepa

(alergeny: laktoza, orzechy, seler)

Sandacz z sosem szczawiowym
i warzywami

4209 /180 g - 89 zt

marchew, pietruszka, seler, szpinak baby,
kremowe zéttko, kluski ziemniaczane
z pangrattato

(alergeny: gluten, seler, soja, laktoza)

— DESER

Beza Dacquoise V

180g - 36 zt

mascarpone z kawg i daktylami,
orzechy pecan i orzechy laskowe
w karmelu

(alergeny: jajka, laktoza, orzechy)

V — wegetarianskie
VE - wegariskie



