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— ZUPA

Francuska zupa cebulowa
350 ml - 34 zt

bulion miesny, smazona cebula,
grzanka z serem Gruyere

(alergeny: seler, soja, gluten, laktoza)

— PRZYSTAWKA

Wegariska kaszanka VE
280g- 42 zt

wedzone tofu, kasza gryczana, papier ryzowy,

chutney z cebuli, chips z ogdrka kiszonego,
puree z biatej fasoli

(alergeny: soja)

—— DANIA GLOWNE

Piers z kaczki
z karmelizowang cykorig
400g/190g - 89 zt

cykoria, kruszonka z orzechdw, sos
pomaranczowo-grejpfrutowy, pampuch,
liscie szpinaku

(alergeny: gluten, soja, laktoza,orzechy)

Gicz jagnigca, sos Bordelaise
z pomidorami i rozmarynem

400g/190g- 120 zt

grillowane warzywa (papryka ramiro,cukinia,

portobello, szalotka) z serem solankowym
i ziarnami, tluczone ziemniaki z salsg verde

(alergeny: laktoza, soja, seler)

Grillowany filet z sandacza

410g/190g- 116 zt

warzywne ragu (zimowy szparag, cukinia,
brukselka, por), sos maslano-krewetkowy,
ravioli, szpinak, ricotta

(alergeny: skorupiaki, soja, laktoza, seler)

Poledwiczka wieprzowa

380g/160g- 74 zt

poledwiczka przygotowywana w niskiej
temperaturze, grillowana satata rzymska,
bekon, puree z karczocha, sos truflowy,
ziemniaki gratin, salsa verde

(alergeny: laktoza, seler, soja)

—— DESER

Mini sernik
100g-34 zt

stony karmel z whisky, precelek,
gorzka czekolada, orzechy

(alergeny: laktoza, jaja, gluten, orzechy)

V — wegetariariskie
VE — weganiskie

* Wszystkie dania mogq zawierad sladowe ilosci chili, glutenu, orzechdw i selera.





